
プログラム種別 タコゆで体験

プログラム内容

家庭ではしない生のタコを漁師秘伝の方法をこっそり伝授
します。生のタコを塩で揉み・茹でて、あつあつを食べる親
子で楽しめる調理体験。 TV番組でも取材された企画で
す。茹でてる間に蒲郡名物メヒカリの唐揚げのご賞味。 3
歳から75歳までの体験者もあります。茹でたタコはそのま
ま食べるかお持ち帰りいただきます。

所要時間
体験時間 約６０分
身支度準備～秘伝のご案内体験～茹でる+メヒカリ
ご賞味

最少催行人数
最大受入可能人数

２名以上～最大４０名

開催日時
年中無休
開始時間は応相談

価格
２，０００円
引率教員同額

販売手数料 10％

予約締切日 実施日４日前まで

キャンセル規程 実施日の３日前から５０％、当日から１００％

添乗員 無料

大型バス駐車場 あり

連絡事項・注意事項

・塩を使いますので、手荒れのひどい方は、ビニール手袋
をご持参ください。
・少々汚れる場合もありますので、汚れてもいい服装でご
参加ください。

問い合わせ先

蒲郡海鮮市場
愛知県蒲郡市拾石町浅岡47-1
TEL 0533-68-7879 FAX 0533-68-7397
https://www.g-kaisenichiba.com/

蒲郡市体験プログラム 【蒲郡海鮮市場】うんまいタコのアツアツ茹でたて体験
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